Slehana babovka
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Cukr 200 g

- Hladkd mouka 150 g
. Citrénova kura 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce Slehame asi 20 minut s cukrem a citrénovou ktirou. Poté za opakovaného michani postupné
pridavame mouku. Dobre promichané tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy. PeCeme
dozlatova v troubé pri 180 °C. Po upeceni bdbovku vyklopime a po vychladnuti pocukrujeme.
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