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Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 250 g

- Maéslo 100 g

- Voda 50 ml

- Niva 150 g

- Mleté orechy 100 g

- Vlasské orechy 60 g

- Vejce 3 ks

- Bily tucny jogurt 200 g
- Sladka smetana 100 ml
- Petrzelova nat 1 ks

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z mouky, soli, rozdrobeného mésla a vody vypracujeme tuzsi tésto. Zabalime ho do f6lie a nechame
hodinu v chladu odpocinout. Pak tésto rozvalime, slozime a znovu rozvalime. Jesté jednou slozime a
rozvalime na velikost koldcové formy. Formu vymazeme a vysypeme, tésto do ni vlozime a zvedneme
okraje. Stred kolace propichame vidlickou, prikryjeme papirem na peceni, posypeme fazolemi a v
troubé rozehraté na 180 °C peceme asi 15 minut. Z upeceného kolace odstranime lusténiny a papir a
nechame ho prochladnout.

Na vychladly korpus nasypeme mleté orechy a rozdrobime Nivu. Smetanu smichdme s bilym
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jogurtem a vejci, osolime a smés nalijeme na kola¢. Povrch posypeme nasekanou petrzelkou, hrubé
nasekanymi orechy a mletym peprem. V troubé vyhraté na 180 °C kolac jesté 20 minut dozlatova
peceme.



