Oriskova babovka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Cukr 200 g

- Polohruba mouka 300 g
- Vejce 5 ks

- Kyprici prasek 1 ks

- Olej 150 ml

- Voda 150 ml

- Hrubd mouka 1 ks

- Vlasské orechy 200 g

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Utreme vejce s cukrem, priddme olej, vodu, mouku, kyprici prasek a drcené orechy. Do tésta
vmichame snih z bilku a vlozime do predehraté trouby kde peCeme pri teploté 150 °C asi hodinu a
pak dalsi hodinu pri teploté 200 °C.
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