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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 400 g
- Olej 200 ml

- Vlazna voda 200 ml

- Vejce 3 ks

- Cukr krupice 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Kyprici prasek 1 ks

- Kakao 1 1zice

- Rozinky 10 g

- Tuk na vymazani 1 ks

- Mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichame mouku s kypricim praskem, pridame cukr krupici a vanilkovy cukr, olej, mléko,
rozslehané zloutky, rozinky a v$e dukladné promichdme. Nakonec postupné opatrné vmichame tuhy
snih u$lehany z bilku. Tésto rozdélime na tretiny, z nichz jednu obarvime kakaem. Do vymazané a
vysypané formy na babovku nalijeme nejprve tretinu svétlou, potom kakaové tésto a na néj opét
svétlou tretinu tésta. Babovku peceme v troubé pri 180 °C cca 40 - 45 minut.
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