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Suroviny

Porce: 4

- Ananas 1 ks

. Zloutky 6 ks

- Cukr moucka 170 g

- Smetana ke Slehani 400 ml

- Oriskovy krokant 50 g

- Tuk na vymasténi formy 1 ks
- Kiwi 8 ks

- Bily rum 5 1zice

- Kakao 1 1zice

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupeme ananas, vykrojime z néj sttedovou duZinu, nakrajime na kousky a rozmixujeme. Zloutky,
130 g cukru a 6 1zic teplé vody uslehdme ve vodni lazni do pény. Vyjmeme a michame do zchladnuti.
Ananasové pyré vmichdme do uslehané Slehacky. Krokant dame do sacku, rozdrtime valeckem na
nudle a vysypeme jim vychlazenou babovkovou formu. Naplnime krémem a prikryté folii mrazime asi
5 hodin. Kiwi oloupeme, rozmixujeme a ochutime 40 g cukru a rumem. Babovku vyklopime, roz-
krajime a poprasime kakaem. Podavame s rozmixovanym kiwi, pripadné ozdobime matou.
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