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Suroviny

Porce: 4

- Cukr krupice 1 hrnek

- Mléko 1 hrnek

- Polohruba mouka 2 hrnek
- Olej 1 hrnek

- Vejce 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Kakao 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichdame mouku s praskem do peciva, cukrem a vanilkou. Priddme mléko, ve kterém jsme
rozmichali vejce a olej. Tésto na babovku rozdélime na dva dily. Do jednoho dilu pridame 2 1zicky
kakaa a dobre promichame. Do formy, vymazané olejem a vysypané moukou, lijeme stridave svétlé a
tmavé tésto. Peceme pri 200 °C.
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