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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Cukr moucka 1 ks

- Mléko 1 ks

- Olej 1 ks

- Polohruba mouka 1 ks
- Prasek do peciva 1 ks
. Boruvky 3 salek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cela vejce umichame spole¢né s mouckovym cukrem, vanilkovym cukrem a olejem. Pak pridame
polohrubou mouku promichanou s praskem do peciva a nakonec do tésta opatrné zapracujeme
Cerstvé nebo zavarené boruvky, podle toho, které mame k dospozici. Formu na babovku vymazeme
tukem, vysypeme moukou a tésto do ni nalijeme. Troubu vyhrejeme na 180 °C a babovku upeceme.
Hotovou vyklopime, pocukrujeme a podavame s kompotem ci ¢erstvym ovocem.
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