Balkansky medovy kolac
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Suroviny

Porce: 4

- Med 1 ks

- Vejce 4 ks

- Cukr 4 Izice

- Hladka mouka 500 g

- TluCeny hrebicek 1 ks

- Skorice 1 ks

- Praskova soda na peceni 1 ks
- Mleté orechy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Barbados

Pocet porci: 4

Postup:

V mise utfeme med se syrovymi zloutky, korenim a sodou na peceni. Z bilku uslehame snih, postupné
do néj zaslehdame cukr s mletymi orechy a moukou. Naplnény snih lehce vmichdme do medové smeési.
Tésto vlijeme do pekacku potreného olejem, navrchu posypeme sekanymi orechy a v mirné vyhraté
troubé peceme asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

