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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 220 g
- Drozdi 20 g

- Mléko 1 dl

. Zloutek 1 ks

- Olej 2 1zice

- Syr strouhany 200 g
. Sunka 200 g

. Zampiony 3 ks

- Mléko 2 1Zice

- Vejce 2 ks

- Paprika 1 ks

- Tuk 1 ks

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnecku s vlaznym mlékem rozdrobime drozdi, priddme cukr a nechame vzejit kvasek. Mouku
prosijeme do misy, osolime, pridame kvasek, zloutek, olej a vypracujeme tésto. Poprasime ho
moukou a na teplém misté nechame kynout. Vykynuté tésto rozlozime do vymazané kulaté formy.
Zampiony nakrajime na pléatky, osolime a na tro$e tuku podusime. A7 zméknou a voda z nich se
vydusi, rozlozime je na tésto, priddme Sunku nakrajenou na nudlicky a vSe posypeme strouhanym
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syrem. Nakonec zalijeme vejci rozSlehanymi se soli, peprem a paprikou a peceme v predehraté
troubé. Podavame teplé.



