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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 250 g

- Vejce 4 ks

- Vegeta 1 ks

- Olej 1 ks

- Bilé vino 150 ml

- Olivy zelené bez pecek 100 g
- Olivy ¢erné bez pecek 100 g
. Sunka 200 g

- Tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichdme mouku, 4 vejce, olivovy olej a vino. Do tésta pridame vice nez polovi¢ni mnozstvi
nastrouhaného syra. Tésto ochutime vegetou a dobfe promichdme. Sunku nakréjime na ¢tverecky,
olivy prekrojime na poloviny.

Tésto vlijeme do kolaCové formy vylozené pecicim papirem. Troubu predehrejeme na 200 °C a na
tésto ddme nakrajenou sunku a olivy. Navrch nastrouhédme jesté jednu vrstvu syra a dame do trouby
péct na 15 - 20 minut.
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