Rychly kolac s ostruzinami a brusinkami
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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 300 g
- Kyprici prasek 1 ks

- Cukr krupice 220 g

- Mléko 250 ml

- Olej 4 1zice

- Ostruziny 1 ks

- Brusinky 1 ks

- Drobenka 1 ks

- Tuk na vymazani 1 ks

- Mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pecici plech dukladné vymazeme tukem a vysypeme moukou. Do misky prosijeme mouku smichanou
s praskem do peciva, priddme cukr, mléko, olej a vejce a vSe dukladné promichdme. Vzniklé tésto
nalijeme na pripraveny plech a stérkou rovhomérné rozetreme. Potom povrch tésta poklademe
ostruzinami a brusinkami (pouzit miizeme samoziejmé i jiné ovoce podle chuti ¢i moznosti) a
posypeme drobenkou. Pak moucnik vlozime do predehraté trouby a pec¢eme pri teploté 180 °C asi 30
minut. Upeceny kolad¢ nechame vychladnout, pocukrujeme a rozkrajime na dilky.
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