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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Porek 1 ks

- ArtycCoky 1 sklenice

- Maéslo 1 Izice

- Vejce 4 ks

- Smetana ke Slehani 200 ml

- Mlety muskatovy orisek 1 ks
- Strouhany syr 100 g

- Listovy tésto 1 ks

Doba pripravy: 100 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejeme na 170 °C. Na rozehratém masle kratce podusime dobre omyty a na kolecka
nakrajeny porek (asi 6 minut). V misce smichame vejce, smetanu, stl, pepr a Spetku strouhaného
muskatového orisku. Kolacovou formu nebo maly plech vylozime papirem na peceni, na néj polozime
vyvalené tésto s vySsim okrajem. Posypeme ho strouhanym syrem, poklademe podusenym pérkem a

nasekanymi artyCoky a zalijeme vajecnou smeési.

Peceme 50 - 60 minut, az je stred kolace pevny. Nechame asi 10 minut odlezet a pak porcujeme

vysece a podavame.
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