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Suroviny

Porce: 4

- Mékky tvaroh 500 g
- Pomeranc 1 ks

- Cukr 10 kostka

- Vejce 5 ks

- Cukr moucka 300 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise rozmichame tvaroh a 1 IZici jemné nastrouhané pomerancové kiry. Na panvicku dame kostky
cukru, zalijeme 2 1zicemi vody a svarime na svétly karamel, ktery dohladka rozmichdme v tvarohu.

V druhé mise uslehdme do husté pény dvé celd vejce, tri zloutky, dvé 1zice pomerancové Stavy a
mouckovy cukr. Vzniklou pénu opatrné promichdme s tvarohovou smési a nakonec vmichdme tuhy
snih ze tri bilkd.

Velkou kolac¢ovou formu vylozime pecicim papirem a nalijeme do ni tésto. Peceme v troubé
predehraté na 160 °C zvolna asi 40 minut.

Hotovy kola¢ muzeme podavat teply nebo studeny, pocukrovany ¢i prelity pomeranc¢ovym sirupem
nebo medem.
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