Losos na bazalce a pecené brambory

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Losos 1 ks

- Brambory 1 kg
. Cibule 1 ks

. Porek 1 ks

- Bazalka 1 ks

- Oregano 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 3

Postup:

Nakrajime cibulku a porek, vlozime do zapékaci misky. Na to naskladdme podkovicky lososu,
posypeme oreganem a ¢erstvou bazalkou. Ja jsem to pekla asi hodinu. Brambory jsem opekla v


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51a3372cb3f81/07eb41e571-50108656-o2-51a337af2d186.jpg

troubé s grilovacim korenim. Mlze se podavat i s ryzi. Cibulku a pérek, co zustaly v zapékaci misce
muzeme do ryze zamichat.



