
Losos na bazalce a pečené brambory
Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny
Porce: 3

Losos 1 ks●

Brambory 1 kg●

Cibule 1 ks●

Pórek 1 ks●

Bazalka 1 ks●

Oregano 1 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: USA

Počet porcí: 3

Postup:
Nakrájíme cibulku a pórek, vložíme do zapékací misky. Na to naskládáme podkovičky lososu,
posypeme oregánem a čerstvou bazalkou. Já jsem to pekla asi hodinu. Brambory jsem opekla v
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troubě s grilovacím kořením. Může se podávat i s rýží. Cibulku a pórek, co zůstaly v zapékací misce
můžeme do rýže zamíchat.


