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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 400 g
- Cukr moucka 100 g

- Hera 200 g

. Zloutek 3 ks

- Mléko 5 lzice

- Marmelada 200 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Tuk na vymazani 1 ks
. Citrénova kura 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do prosaté mouky pridame tuk, cukr, dva zloutky, trochu mléka a nastrouhanou citrénovou kiiru. Z
prisad zpracujeme tésto a nechdme ho 30 minut odpoc¢inout. Potom ze dvou tretin tésta vyvalime

silnou placku a dame ji na tukem vymazany plech. Povrch tésta potreme zavareninou nebo povidly.
Ze zbytku tésta vyvalime dlouhé ty¢inky. Klademe je na kola¢ tak, aby prouzky tésta tvorily ¢tverce.
Pred pecenim potreme mrizky i okraj kolace zloutkem a peceme ve stredné vyhraté troubé. Hotovy

kola¢ posypeme vanilkovym cukrem.
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