Medovy kolac s tvarohem
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 1 $alek

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Tuk 1 ks

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Ovoce 1 ks

- Mouka na posypani 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

- Med 4 lZice

- Skorice 1 1zicka

- Vejce 2 ks

- Mékky tvaroh 250 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hladkou mouku s praskem do peciva a Spetkou soli prosejeme na val, priddme nakrajeny tuk,
mouckovy cukr a vypracujeme tésto. To rozvalime a vylozime jim dno a stény stredné velké, tukem
vymazané kolacové formy. Precnivajici okraje odrizneme a kola¢ ulozime na pul hodiny do chladu.
Potom na tésto naneseme polovinu tvarohové naplné, kterou jsme pripravili utrenim mékkého
tvarohu s medem, vejci a skorici. Naskladame ovoce a na né navrSime druhou polovinu tvarohové
smési. Povrch kolace poprasime skorici a peCeme v mirné vyhraté troubé asi 35 minut.
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