Lotrinsky slany kolac se slaninou
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 250 g

- Méslo 140 g

- Vejce 1 ks

- Mléko 2 1zice

- Mouckovy cukr 1 1zicka

- Libova anglicka slanina 200 g
- Vejce 4 ks

- Zakysana smetana 250 ml

- Mléko 250 ml

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, 125 g masla, vejce, mléka, cukru a soli zpracujeme hladké tésto, které nechdme zabalené
ve f6lii v chladu odpocinout. Nejméné 1 hodinu, muzeme i déle. Pak tésto na pomouceném vale
rozvalime na plat, zbylych 15 g masla na né rovhomérné ve vloCkach rozdélime. Tésto prelozime a
znovu vyvalime. Vytvorime z néj bochanek, ktery rozvalime na velikost kola¢ové formy. Formu
vymazeme a vysypeme a tésto do ni rozlozime. Okraje zvedneme, povrch propichame vidlickou.
Anglickou slaninu nakrajime na vétsi kousky, orestujeme ji na suché panvi a osusime na papirové
utérce. Platky rozlozime na tésto. V misce rozslehame smetanu s mlékem a vejci. Priddme mouku,
osolime, opeprime a nalijeme na tésto se slaninou. V troubé vyhraté na 190 °C peceme asi 30 minut.
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