Listovy kolac se slaninou a syrem
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Suroviny

Porce: 4

- Mrazené listové tésto 300 g
- Strouhanka 1 ks

- Cibule 2 ks

- Slanina 150 g

- Polotvrdy syr vcelku 250 g
. Zakysana smetana 200 g

- Vejce 4 ks

- Petrzelova nat 1 ks

Doba pripravy: 700 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto nechdme rozmrazit, rozvalime je, vylozime jim zapékaci formu a pritom vytvorime okraj
vysoky asi 3 cm. Korpus posypeme strouhankou. Cibuli oloupeme a posekame a slaninu rozkrajime
na kosticky nebo na nudli¢ky. Troubu predehrejeme na 200 °C, slaninu rozSkvanme v horkém oleji,
pridame cibuli a nechdme ji zesklovatét. Syr nahrubo nastrouhdme a na téstovy korpus pak
rozprostreme syr a cibulovou smeés.

Rozslehame zakysanou smetanu a vejce, osolime a opeprime. Potom vmichdme petrzelovou nat a
smési prelijeme pripraveny pokrm ve formé. Peceme zhruba 40 minut dozlatova.
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