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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 1 ks

- Pokrmovy tuk 1 ks

- Cukr moucka 1 ks

- Kakao 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks
- Tvaroh 1 kg

- Cukr krupice 250 g

. Zloutek 4 ks

- Bilky 1 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dobre vypracujeme tésto z mouky, tuku, moucky, kakaa a prasku do peciva. Nechame jej chvili v
lednici. Pak ho rozdélime na 2 dily. Pripravime tvarohovou nadivku smichanim zbytku surovin.
Hlubsi plech vymazeme a vysypeme. Na hrubsim struhadle nastrouhdme na plech jeden dil tésta,
rovnomeérné po celé plose, na néj rozetreme tvarohovou napln a na ni nastrouhame druhy dil tésta.
Déme péct do predehraté trouby a peceme asi 45 minut.
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