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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 350 g
- Cukr 100 g

- Hera 180 g

- Vejce 1 ks

- Tvaroh 2 ks

- Cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Zloutek 2 ks

- Vanilkovy pudink 1 ks
- Rozinky 1 ks

- Liskové orechy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, lehce rozpusténé hery, cukru a vajicka zpracujeme tésto, které nechame odlezet chvili v
chladu. Stasi deset minut. Mezitim pripravime napli: Rozinky vlozime do hrnku a zalijeme vrouci
vodou, aby zmékly. Do misy dame tvarohy, priddme cukr smichany s vanilkovym cukrem, zloutky a
pudinkovy prasek. Potom priddme scezené rozinky a diikladné népln promichame. OriSky nahrubo
nasekame a polovinu z nich jesté zapracujeme do naplné. Odlezelé tésto rozvalime na pomouceném
valu na plat, ktery preneseme na plech vylozeny pecéicim papirem, na tésto rozetreme pripravenou
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napln a posypeme zbylymi nasekanymi orisky. Kola¢ peCeme asi 20 minut v troubé vyhraté na 190
°C.



