Kolac s makem a svestkami

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 500 g
- Vejce 1 ks

- Drozdi 1 ks

- Mléko 250 ml

. Cukr 3 1zicka

- Tuk na peceni 80 g

. Svestky 1 kg

- Mlety mak 100 g

. Skorice 1 ks

- Med 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nechéame vzejit kvasek z drozdi mléka a 3 1zicek cukru. Do mouky pridame sul, cukr, vejce, vlijeme
kvasek, pridame rozpusténé maslo a vypracujeme tésto, které nechame kynout asi hodinu. Mak
svarime s trochou mléka, osladime ho medem a ochutime skorici. Vykynuté tésto vyklopime na
vymazany plech a rukama rozprostfeme. Svestky rozptilime a poklademe jimi kola¢ fezem nahoru.
Na Svestky rozprostreme mak a posypeme drobenkou. Peceme 30 - 40 minut v troubé pri 180 °C.
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