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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Cukr krystal 1 salek

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Olej 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks
- Polohruba mouka 1 ks
. Cerny rybiz 1 ks

- Tuk 1 ks

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky smichdme spole¢né s cukrem krystalem a vanilkovym cukrem a za stalého michani do této
smeési prilévame olej. Pak primichdme mouku smichanou s praskem do peciva, mléko a nakonec tuhy
snih uSlehany z bilku. Tésto rozetfeme na tukem vymazany a hrubou moukou vysypany plech,
poklademe na néj omyty a okapany cerny rybiz, mirné ho vtlaCime do tésta a pak kolac v rozehraté
troubé pri 180 °C dozlatova upeceme.
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