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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Mouckovy cukr 350 g

. Zloutky 5 ks

- Hroznové vino 200 g

- Mleté vlasské orechy 100 g
- Bilky 5 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku promichédme s praskem do peciva a promneme s kousky nakrajeného masla. Pridame cukr,
zloutky a zpracujeme v tésto, které nechame pul hodiny ulezet v chladu. Na pomouceném véle tésto
rozvalime na plat o sile asi 1 cm a pomoci valeCku ¢i utérky ho preneseme na plech na peceni, ktery
jsme vytreli tukem. Rozprostreme ho az do okraju. Tésto posypeme hroznovym vinem a mletymi
orechy promichanymi s cukrem. Potom povrch potfeme snéhem z bilku, do kterého jsme postupné
zaSlehali cukr. PeCeme v mirné vyhraté troubé asi pul hodiny.
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