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Hnedobily mrizkovy kolac
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cukr krupice 1 ks

- Polohruba mouka 1 ks
- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 1 ks
- Kakao 1 ks

- Olej 1 ks

- Mléko 1 ks

- Skorice 1 ks

- Tvaroh 500 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku prosejeme do misy, priddme prasek do peciva, vejce, cukr mléko, kakao, olej a Spetku mleté
skorice. Celou smés dikladné propracujeme do tekutého tésta, plech vymazeme tukem, vysypeme
moukou a tésto do néj nalijeme.

Tvaroh utreme se zloutky dohladka spolecné s obéma druhy cukru a podle potreby zredime trochou
mléka. Promichdme a tuto tvarohovou napln dédme do cukrarského sacku. Vytvorime na kolaci
mrizku a kola¢ dame péct do trouby predehraté na 180 °C. PeCeme asi 30 minut.
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