Cibulovy kolac z listového tésta
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Suroviny

Porce: 4

- Listovy tésto 1 ks

- Cibule 4 ks

- Anglicka slanina 100 g
- Zakysana smetana 1 ks
- Vejce 3 ks

- Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozvalenym téstem vylozime vétsi kolacovou formu nebo mensi plech, dbame na to, abychom z tésta
vytvorili vyssi okraje. V rozpdalené troubé kratce zapeceme. Slaninu pokrajime na nudlicky a na ni
osmazime nadrobno nakrajenou cibuli. Smés rozlozime na zapeceny kolac, posypeme syrem a
zalijeme zakysanou smetanou rozslehanou s vejci. Osolime, opeprime, posypeme pazitkou a v
mirnéjsi troubé dopeceme. Kol&c je chutny teply i studeny.
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