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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 250 g
- Cukr 100 g

- Maslo 200 g

. Liskové orechy 100 g
. Zloutky 3 ks

- Skorice 1 ks

- Bilky 1 ks

- Brusinky 200 ml

Doba pripravy: 110 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hladkou mouku, cukr, maslo, orechy, zloutky, hrebicek a skorici zpracujeme na pomouceném vale v
hladké tésto, které dame do lednice asi na hodinu odlezet. Vychlazené tésto ddme na val a rozdélime
jej na tretiny. Jednu tretinu dame stranou, ze zbylé ¢asti tésta vyvalime placku a opatrné ji
preneseme do vymazané dortové formy. Tésto poklademe brusinkovym kompotem. Ze zbylé tretiny
tésta vyvalime dlouhé tenké valecky, ze kterych vytvorime okraj koldc¢e a mrizky. Brusinkovy kola¢
nakonec potreme bilkem a ddme do predehraté trouby, kde pec¢eme pri 170 °C asi 30 minut, dokud

kol&¢ nezruzovi.
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