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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 200 g

- Maéslo 100 g

- Cukr krupice 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks

- Vejce 3 ks

- Kefirované mléko 100 ml
- Broskve 4 ks

- Mandle 120 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy dédme zméklé maslo, piskovy cukr, vejce, vanilkovy cukr a uslehame do pény. Mouku
prosejeme spolecné s praskem do peciva a soli, pridame vétSinu nasekanych mandli (nékolik celych
odlozime na ozdobu) a opatrné vmichame do uslehané pény. Pak po trochach zapracujeme i kefirové
mléko.

Toto tésto nalijeme do tukem vymazané a hrubou moukou vysypané kulaté kolacové formy, povrch
tésta uhladime stérkou, poklademe omytymi a rozptlenymi broskvemi (Ize pouzit i kompotované) a
mirné je do tésta vmackneme.

Takto nachystany kola¢ dame do trouby predehraté na 180 °C a pe¢eme ho asi 40 minut. Po vytazeni
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kola¢ nechame chvili zchladnout, potom ho z formy vyklopime na kuchynsky rost a povrch ozdobime
zbylymi odloZzenymi mandlickami a posypeme mouckovym cukrem.



