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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Zloutky 2 ks

- Rostlinny tuk 150 g

- Mouckovy cukr 1 ks

- Polohruba mouka 1 ks
. Prasek do peciva 1 ks
- Mléko 1 ks

. Citrénova kura 1 ks

. Boruvky 1 ks

- Méslo 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Skorice 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tuk smichdme s cukrem a Zloutky a po 1zicich priddme mléko s moukou a citrénovou ktrou. Nakonec
si nechdme trochu mouky, kterou smichdme s praskem clo peciva. Vzniklé tésto rozetreme na tukem
vymazany a hrubou moukou vysypany plech, nasypeme na néj omyté boruvky, posypeme drobenkou
a upeCeme v troubé pri 180 °C doruzova. Drobenku pripravime tak, ze hrubou mouku rozdrobime s
maslem, cukrem a mletou skorici.
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