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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 350 g
- Prasek do peciva 1 ks

- Maslo 250 g

- Cukr krupice 200 g

- Zakysana smetana 200 g
- Vejce 4 ks

- Mleté mandle 100 g

. Citrénova kura 2 1ZiCka
- Cukr moucka 1 ks

- Merunky 500 g

- Rybiz 200 g

- Tresné 100 g

- Maliny 100 g

- Merunkovy dzem 2 1Zice

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si prirpavime tésto. Maslo spolecné s cukrem utreme do pény, do této smési zaslehame
vejce, zakysanou smetanu, mleté mandle a nastrouhanou citrénovou kiru. Propracujeme a pak do
smési jesté zamichame mouku smichanou s prackem do peciva. Hotové tésto nalijeme na vukem
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vymazany a moukou vysypany plech nebo do kulaté formy na kolac.

Po povrchu tésta rozprostreme pulky vypeckovanych merunék, pllky vypeckovanych tresti, kulicky
rybizu a maliny. Merunkovy dzem zahrejeme a naredime trochou vody. Kola¢ upeceme 30 minut v
troubé vyhraté na 170 °C. Pak ovoce potreme merunkovym dzemem a kola¢ vratime jesté na dalSich

10 minut zpét do trouby. Hotovy kola¢ posypeme mouckovym cukrem, nechame vychladnout a
podavame.



