Zapecene cuketoveé rolky
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Suroviny

Porce: 4

. Cuketa 1 ks

- Rajcata 4 ks

. Sunka 1 bali¢ek
- Eidam 1 ks

. Cesnek 1 ks

. Sul 1 ks

- Bazalka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bahamy

Pocet porci: 4

Postup:

Z cukety vytvorime platky Skrabkou na brambory, tenké byly tak 3mm, Siroké cca 4 cm. Potreme je
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prolisovanym Cesnekem a posolime poklademe po skoro celé délce Sunkou (platek Sunky jsem
rozpulila, aby tolik necouhal). Na Sunku poklademe platky syra (rozptleného), na syr listky bazalky
srolujeme do rolky. Z rajCete urizneme vrsek a spodek a vydlabeme duZzinu, do rajcatového soudku
vlozime rolku, vyskldadame do pekacku, zalijeme vejcem se syrem (ja to nalila jen do mezer a peceme
v troubé na 180-200 stupnt, az je vejce dozlatova, cca 15-20 minut.



