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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 100 g

- Vanilkovy pudink v prasku 20 g

- Méslo 180 g

- Mouckovy cukr 100 g

. Citrénovéa kura 1 ks

- Mléko 200 ml

- Hrubd mouka 320 g

- Kyprici prasek do periva 3 balicek
- Rybiz 250 g

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pekacek nejprve dukladné vymazeme maslem a potom jej vysypeme hrubou moukou. Vejce
rozklepneme a oddélime zloutky od bilkl. Pak bilky vySlehdme s krupicovym cukrem a pudinkovym
praskem na pevnou pénu. Zméklé maslo nakrdjime na mensi kousky a vysSlehame s mouckovym
cukrem a citronovou kurou. Postupné zaslehame zloutky a nakonec vlazné mléko. Obé hmoty lehce
propracujeme a vmichdme prosatou hrubou mouku s praskem do peciva.

Cerveny i éerny rybiz o¢istime a otrhdme od stopky. Kuli¢ky pak obalime v hrubé mouce. Tésto
nalijeme do pripravené formy a povrch posypeme rybizem. Kolac¢ vlozime do vyhraté trouby a pri
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teploté 180 °C jej peCeme priblizné 40 minut. Hotovy muzeme jemné posypat mouckovym cukrem.
Pak jej rozkrajime na kousky a podavame.



