Bananovy kolac
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Suroviny

Porce: 4

- Banan 5 ks

- Voda 80 ml

- Polohruba mouka 300 g

- Cukr 200 g

- Vejce 2 ks

- Méslo 150 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Kyprici prasek 1 ks

- Nasekané vlasské orechy 100 g
- Mouckovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Banany v mise rozmackame s vodou, smichdame s cukrem, moukou, vejci, zméklym maslem, jednou
sodou, kypricim praskem, soli a nasekanymi orechy. Smés dukladné zpracujeme v hladké tésto, které
nalijeme do vymazané a vysypané formy a peceme asi 40 minut v troubé pri cca 170 °C. Hotovy
kola¢ vytahneme, nechame lehce vychladnout a posypeme mouckovym cukrem.
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