Anglicky kolac s lesnim ovocem
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Suroviny

Porce: 3

- Lesni ovoce 600 g

- Polohruba mouka 150 g

- Cukr krupice 160 g

- Mandlové platky 50 g

- Zméklé maslo 3 1zice

- Maslo na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Americka Samoa

Pocet porci: 3

Postup:

Zapékaci misu nebo formu vymazeme maslem, ovoce oCistime, omyjeme a smichame ho v mise s 80
g cukru. Potom smés ovoce a cukru nasypeme do zapékaci formy nebo misy. V jiné mise promichame
zméklé maslo s druhou polovinou cukru, polohrubou moukou, platky mandli a Spetkou soli. Vzniklou
smés rozemneme prsty na drobenku a nasypeme ji smés ovoce a cukru do formy. Potom vlozime
formu do trouby, kterou jsme predehrali na 170 °C a peCeme cca 40 - 45 minut - dozlatova. Hotové
vyjmeme, nakrajime na porce, muzeme pocukrovat a podavame.
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