Zapeceny patizon s tremi syry

Kategorie: Pokrmy
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 10 ks

- Eidam 100 g

- Vajicko 1 ks

- Cibule 1 ks

- Uzeny eidam 100 g
- Patizén 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Nakrajime brambory na platky a patizén na kosticky. Pekac polijeme trochou oleje. Brambory dame
na pekac a na to vlozime kostky patizéna a na jemno nakrajenou cibuli. Poté nakrajime eidam na
kostiCky a nasypeme do pekace. Potreme tavenym camembertem a ddme do trouby na 30 minut pri
200 °C. Po pul hodiné nakrajime zbyly uzeny eidam na kosticky a nasypeme jej do pekace.
Vyklepneme vajicka do hrnku a polijeme pekac. Dame jesté na dalSich 30 minut péci.



