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Suroviny

Porce: 4

- Tvrdy syr eidam, ¢edar, moravsky bochnik (na 1 misticku) 40 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syr nechame pozvolna rozpustit v panvi na mirném ohni a snazime se, aby vrstva byla stejnomérna.
Miuzeme je$té pridat nastrouhany muskatovy oriSek. Lépe je nastrouhany syr dat na dno talife do
mikrovinné trouby. Syrovou placku opatrné podebereme a jesté teplou prehodime pres obracenou
sklenici nebo vy$si misku. Nechdme zchladnout. Syrova hmota vSak musi zlstat vlacna, a proto
postavime sklenici na vlhkou utérku, aby hmota nepopraskala. Misky miizeme naplnit podle fantazie
i podle chuti treba hlavkovym salatem, Cerstvou zeleninou, michanym salatem, rajcaty, zkratka lze
sahnout po tom, co mame pravé doma.

Tip: misky si muzeme pripravit také do zasoby, pak jen staci uzavrit je do vzduchotésné dézy. Miska
se salatem je velmi efektni pohosSténi.
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