Catni ze zelenych rajcat
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Autor: kuchtik.honza

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Zelend nezrald rajcata 1 kg
- Jablka 500 g

- Cibule 500 g

- Cesnek 4 strouZek

- Chilli papricka 1 ks

- Ocet jable¢ny 200 ml

- Bilé vino suché 250 ml

- Rozinky 100 g

. Sl 1 1zicka

- Pepr bily mlety 1 Spetka
- Kari koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Spanélsko

Postup:

Zelena rajCata omyjeme, cibuli a ¢esnek oloupeme a vSe spolu s chilli paprickou pokrajime najemno.
Smés vlozime do velkého hrnce, pridame cukr, ocet, bilé vino, rozinky a vSe privedeme k varu. Kdo
chce, muze pridat jesté 2 cm najemno nasekaného, oloupaného zazvoru. Pridame 1zi¢ku soli, bily
pepr a kari kofeni a povafime do zahu$téni. Catni ochutndme a jesté horké naplnime do
zavarovacich sklenic.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

