Salat z novych brambor

Kategorie: Zdrava strava

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Vejce 4 ks

- Hor¢ice 1 1zicka

- Kysela smetana 2.5 dl
- Ocet 1 ks

- Cukr 1 ks

. Stl 1 ks

- Petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nové brambory uvarime ve slupce, oloupeme a po vychladnuti nakrajime na slabé kolecka.
Rozlozime je na dno saldtové misy a slabé postrikdme octem.

Z uvarenych vajec oddélime zloutky, rozmackéme je vidlickou a za stalého treni k nim pridédme
horéici a postupné dolévame smetanu. Omacku ochutime soli, Spetkou cukru a octem a pridame
jemné nasekané bilky a sekanou zelenou petrzelkou nebo pazitku. Omacku nalijeme na brambory a
nechame v chladu asi dvé hodiny prolezet.
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