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Suroviny

Porce: 1

. Cervena fepa 2 kg

- Kmin 1 balicek

- Cukr krystal 1 ks

- Ocet 1 ks

. Strouhany kren 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cervenou fepu umyjeme a ve slupce uvarime. Vychladlou fepu oloupeme, nakrouhdme na jemno a
rovnéz na jemno nakrouhame kren. Vmichame kren do repy, prliijeme pohar studené vody (mnozstvi
tak, aby nebylo prilis moc $tavy, jen na rozpusténi cukru), vsypeme kmin, pridame cukr a ocet.
Promichdme a nechdme nékolik hodin odstat, at se cukr rozpusti.

Pak promichame, ochutndme a dle potreby docukrujeme, ochutime jesté octem, popripadé pridame
kren.

Repa musi mit pifjemné sladko-kyselou chut a byt hodné citit kfenem. I kdyZ mnoZstvi kfenu
muzeme dat dle vlastni chuti.

Podévame jako prilohu k masitému jidlu, jako ¢alamadu nebo kyselé okurky, ale je dobré i k
bezmasym pokrmim (noky s vajickem, francouzské brambory apod.). Repu naloZime do velké lahve a
odlozime do chladu. Neni potreba sterilovat, vydrzi dlouho.
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