Salat z baklazanu (lilku)
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Suroviny

Porce: 4

- Baklazén 1 kg

- Citron 1 ks

- Olivovy olej 250 ml
- Cibule 1 ks

- Petrzel 1 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Baklazany propichdme poradné ze vSech stran vidlickou a vlozime do ohnivzdorné (sklenéné)
nadoby. Vlozime do stredné vyhraté trouby a cca 1 hodinu peceme. Slupka zac¢ne praskat a
hnédnout. Po upeceni vyjmeme z trouby, slupku sloupneme, nechdme vychladnouta pak baklazany
najemno nasekame (kdo chce, muze rozmixovat). Pak pridame na jemno nasekanou cibulku, sil, pepr
a nasekanou zelenou petrzelku. Po malych davkach prilévame olej (komu nedéla moc dobre, nebude
ho tolik davat) a citronovou Stavu. Dobre rozmichame.

Salat nechame vychladit a poddvame ozdobeny ¢ernymi olivami a na mésicky nakrajenymi rajcaty.
Kdo to chce mit jesté lepsi, mize do toho rozmixovat upecenou a slupky zbavenou papriku.
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