Kureci spalicky na zelenine
Kategorie: Maso
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci Spalicky 12 ks

- Papriky 6 ks

- Rajcata 6 ks

. Cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Olej 0.5 hrnek

- Grilovaci koreni 4 1zice

- Koreni na pecené kure 3 1zice

. Chilli (mtze a nemusi byt) 0.5 1zicka

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci Spalicky si omyjeme a osusime. Ocistime papriku a rajcata. Nakrdjime na zhruba stejné
kosticky. Cibuli nakrdjime rovnéz na kosticky a Cesnek na platky. Hluboky plech vymazeme olejem a
posypeme rajCaty, paprikou, cibuli a ¢esnekem. Na Zeleninu poklademe kureci Spalicky. V misce
smichame olej s korenim. Vzniklou smési pomazeme kazdy Spalicek. Troubu predehrejeme na 180
stupnu. Dame péct do trouby na 1-1,30.
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