Gratinované brambory

Kategorie: Prilohy

Autor: rebe

Suroviny

- brambory 750 g

- cibule 200 g

- olej 1 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- kysana smetana 150 g

- tvrdy syr 80 g

- maslo 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Brambory oloupeme, umyjeme a nakrajime na kolecka. Polovinu vlozime do vymazané zapékaci
nadoby, osolime a opeprime. Na oleji osmazime cibulku nakrdjenou na kolecka, jemné osolime,
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promichdme a rozlozime na brambory. Zbylé brambory poskladdme na cibuli, osolime, opeprime a
zalijeme rozmichanou kysanou smetanou. VloZime do vyhraté trouby a zapékame asi 15 minut.
Potom brambory posypeme jemné nastrouhanym syrem, pokapeme rozpusténym maslem a do ruzova
zapeCeme. Podavame jako lehkou veceri se zeleninovymi salaty nebo jako prilohu k masu. Jidlo
muzeme pripravit i z vafenych brambor, ¢imz se doba zapékani zkréati.



