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Suroviny

Porce: 4

- Uvarené brambory 120 g

- Polohruba mouka 120 g

- Uzené kureci maso 120 g

. Sul 2 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Bilky 2 ks

- Tuk a mouka na vymazani 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené oloupané brambory ihned sitem prolisujeme a nechame vychladnout. Vychladlé dae na val,
pridame maslo, mouku, stl a vypracujeme tésto. Vyvalime na valu popraseném moukou plat asi 4
mm silny a vykrajime z ného ctverecky 10x12 cm. Do stredu jednotlivych ¢tverecku dame hromadku
umletého masa, okraje tésta potreme bilkem a tésto pres napli prehneme do tvaru trojhranka -
pirozki. Bo¢ni okraje tésta k sobé rovnéz pritiskneme, povrch pirozkl potreme rovnéz bilkem,
posypeme kminem a soli, polozime je na plech potreny tukem a posypany moukou a ve stredné teplé
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troubé upeCeme dozlatova. Podavame jako zakusek k Caji nebo k vinu, popt. jako prilohu k bujonu.



