Kure s nadivkou

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 5

- Kure (zhruba 1,30-1,5 kg) 1 ks
- Rohliky (den staré) 12 ks

- Vejce 10 ks

- Cesnek 6 strouZek

- Cibule 2 ks

- Majoranka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Sojova omacka 1 kapka

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kure si omyjeme a osusime. V mise si pripravime nadivku. Rohliky nakrdjime na kostky, pridame
vejce, Cesnek, cibuli, sul, pepr, sojovou omacku, majoranku. VSe smichdme a dochutime dle své
chuti. Doporucuji nadivku presolit, kure si z nadivky vezme sul a pak je nadivka tak akorat slana.
Jakmile mame pripravenou nadivku naplnime ji do kurete. Spichneme Spejlemi. PeCeme na 180
stupnu 2-2,5 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Sul, pepr, cibuli, cesnek a majoranka je uvedena pouze orienta¢né. Nedoporucuji se ridit mnozstvim,
ale vlastni chuti.



