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Suroviny

- 2 balicky piskotu

- 1 ananasovy kompot

- 3 1zice rumu

- 80 g cukru

- 3 zloutky

- 1 slehacka

- 1 sacek svétlé zelatiny

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Stavu z ananasového kompotu smichdme s rumem. Pfipravime si dortovou formu, kterou vyloZime
alobalem. Piskoty si rozdélime na t¥i hromadky. Zloutky utfeme s cukrem do pény a pak do krému
vmichame polovinu dobre uslehané Slehacky. Priddme zelatinu pripravenou podle navodu na balicku.
Na dno dortové formy dame 1 vrstvu piskotu, které pokapeme rumovou $tavou. Polovinou krému
prekryjeme piskoty a navrch polozime polovinu ananasu. Postup zopakujeme - posledni vrstvu tvori
piskoty. Hotovy dort ddme nejméne na 2 hodiny do chladnic¢ky. Pred podavanim ozdob zbylou
Slehackou, pripadné kousky kiwi.
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