Bramborove livance

Kategorie: Pokrmy

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Uvarené a oloupané brambory 500 g
- Hruba mouka 300 g

- Cukr krystal 70 g

- Vejce 3 ks

- Mléko 2 dl

. Sul 1 Spetka

- Tuk na opékani 3 dlI

. Cukr mouckovy 1 balicek

- Mleta skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory nastrouhame a smichdme s moukou, cukrem, zloutky a Spetkou soli. Priddme tolik mléka,
aby tésto bylo husté asi jako na kynuté livance. Nakonec lehce vmichdme uslehany snih z bilka. Na
panvi rozpalime tuk a livance opékame po obou stranach. Hotové livance posypeme cukrem se
skorici


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

