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Suroviny

- détské piskoty na zaklad 1 baleni

- Na krém:

- Mléko 2 dl

- Mékky tvaroh 500 g

- Mouckovy cukr 3 1zice

- Vanilinovy cukr 1 bali¢cek

. Boravky 400 g

. Zelatina v prasku 2 1Zice

- Na ozdobu:

- Slehacka v prasku a mléko 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Slehani

Zemé: Ceské republika

Postup:

Dortovou formu vyloZime na dné i po sténach piskoty. Zelatinu namo¢ime do vlazného mléka a
nechame nabobtnat. Mékky tvaroh, cukr a rozpusténou Zelatinu naslehdme do hladkého krému.
Polovinu krému nalijeme na piskoty, pokryjeme dalsi vrstvou piskotu. Do zbyvajici Casti krému
prisypeme vétsi ¢ast bortivek a rozmixujeme. Natfeme na piSkoty a ulozime do chladni¢ky ztuhnout a
rozlezet. Jednotlivé porce dortu ozdobime smetanou pripravenou podle navodu na obalu a zbylymi
borGvkami.
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