Cuketa zapecena se syrem
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Suroviny

Porce: 3

- Vejce 3 ks

- Cesnek 6 strouzek

- Strouhand cuketa 1 kg
- Syr Eidam 400 g

- Mléko 1 dl

- Strouhanka 1 hrnek

- Majoranka 2 1zice

. Pept, stl 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Barbados

Pocet porci: 3

Postup:

Cuketu nahrubo nastrouhdme - pokud mame jiz vetsi cuketu, vynddme z ni pecky. Osolime, opeprime
a priddme téZ nahrubo nastrouhany syr a majoranku. Cesnek projedeme lisem. Nechame chvili stat.
Cuketa pusti stavu. Priddme strouhanku - mnozstvi strouhanky zavisi na mnozstvi pusténé cuketové
stavy. Strouhanku davame proto, aby nasala pravé tu stavu. Pridame vejce a trochu mléka pro
zjemneéni, dikladné promichame. PeCeme na pecicim papire zhruba na 180°C, dozlatova. Zdali je
cuketa hotova, zjistime Spejli. Poddvame nejlépe s novymi brambory. Je to moc dobré!:)
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