CALAMADA s houbami

Kategorie: Ostatni
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Suroviny

Porce: 1

. Bilé zeli 1 ks

- Cervend paprika 1 ks
. Cerstvé houby 1 ks

. Deko steril 1 ks

- Ocet 500 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mnozstvi pouzitych surovin zélezi na nasi fantazii - jak chceme mit ¢alamadu barevnou.

Zeli nakrajime na nudlicky. Papriku nakrajime na kostky nebo nudlicky (pouzit miuzeme rizné
barevnou). Cerstvé houby oéistime a kratce povatime v hrnci s vodou. Scedime a v cedniku
proplachneme prevarenou vodou. Zeli, papriku i houby dame do vétsi misy, promichdme a naplnime
sklenice.

Z Deka (Naka...) vody a octa si pripravime nalev, nebo si udélame sviij osvédceny, ktery nejradéji
pouzivame a naplnéné sklenice jim zalijeme. Sklenice pevné uzavieme a dame sterilovat na 10 minut
pri 90-ti stupnich. Pokud chceme mit calaméadu jemnéjsi,dame do kazdé sklenice pred uzavienim
jesté 1zicku oleje.
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