Cuketovy nakyp s drubezi Sunkou a syrem

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

- Cuketa 500 g

- Tvrdy syr 150 g

- Vejce 4 ks

. Uzena kruti Sunka 150 g
- Olej 3 1zice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Hladkd mouka 200 g
- Prasek do peciva 1 ks
- Majoranka 1 ks

. Stl 1 ks

- strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Albanie
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Postup:

Omytou, oloupanou cuketu nastrouhame, osolime a nechame stat 10min. Poté slejeme prebytecnou
vodu. Cibuli a Sunku nakrajime na kosticky, syr nastrouhdme, cesnek prolisujeme a vSe smichame.
Pridame zloutky a zahustime moukou smichanou s praskem do peciva. V§lehame tuhy snih z bilka,
lehce vmichdme. Dochutime majorankou a osolime. Hmotu rozetreme do tukem vymazaného a
strouhankou vysypaného pekace, vlozime do predehraté trouby a peceme doruzova pri 190°C asi
30min.



