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Suroviny

- vejce na tésto 5 ks

- cukr krupice - tésto 150 g

- polohruba mouka na tésto 100 g

- kakao do tésta 1 1zice

- olej do tésta 1 1zice

- mléko na napln 200 ml

- vanilkovy pudinkovy prasek na napln 1,2 sacku
- mouckovy cukr na napln 1 1zice

- vanilkovy cukr do naplné 3 ks

- maslo na napln 50 g

- tvaroh tucny na napln 250 g

- zelatina do naplné 4 platky

- mandarinkovy kompot do naplné 1 konzerva

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z bilka uslehdme ne prili$ tuhy snih. Po ¢astech priddvame cukr a uslehdme hodné dotuha. Snizime
obratky Slehac¢e na minimum a jeden po druhém zaslehdme Zloutky. Potom lehce vmichdme mouku
smichanou s kakaem a olej. Rozetreme na papir na peceni a rychle upec¢eme ( 10 minut pri 200°C ).
Po upeceni preklopime na ¢isty papir na peceni, spodni papir sloupneme a polozime zpatky a celé to
srolujeme i s obéma papiry. Nechame vychladnout. Po vychladnuti rozmotame, natreme naplni,
poklademe okapanymi mandarinkami ( nebo jinym ovocem ) a srolujeme. Povrch libovolné ozdobime
nebo jen pocukrujeme. Napln: Z mléka, pudinkového prasku a cukru uvarime pudink. Po vychladnuti
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do ného zaslehame tvaroh, pripadné podle chuti dosladime. Platky zelatiny namocCime na 5 minut do
studené vody, vymackame, dame do kastrolku a za stalého michani zahrivame do tplného
rozpusténi. Do rozpusténé zelatiny postupné po ¢astech vmichame tvarohovou hmotu a dukladné
promichame.



